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Semaine 20 du lundi 11 mai au vendredi 15 mai 2026
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Semaine 21 du lundi 18 mai au vendredi 22 mai 2026
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Semaine 22 du lundi 25 mai au vendredi 29 mai 2026
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Restaurant scolaire - DERVAL

Semaine 23 du lundi 1 juin au vendredi 5 juin 2026
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Restaurant scolaire - DERVAL

, Semaine 24 du lundi 8 juin au vendredi 12 juin 2026
s MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Semaine 25 du lundi 15 juin au vendredi 19 juin 2026 .
0Tttt i . 0Tt IR
i ) | w= Salade piémontaise | L o | _
I Samoussa de léegumes | . : 1 Concombre vinaigrette | Radis beurre
i i végétarienne i P 1
| | | i |
: : Pdt CE2, ceuf dur CE2, tomate, oignon, cornichon, : : : :
e e e e 1 mayonnaise [ T |
P | 5 B T | o
I ) ) A I e | =
I Marmitte de colin FME ™ | ) ! | | Filet de poulet sauce aux |
I I Tortilla d'omelette I I i Couscous *
! sauce crevettes ! ! I herbes . 7
= = = | = g
| | | 11 = | Semoule HVE 2
b e e e e e e M 1
1 3 T B P |
B N 1 V|
. | e . N N I 11 . . |
! Haricots beurre CE2 ! Epinards CE2 alacréme | | i Gratin d'aubergines 1 -
| | | i I
| | | 11 |
| | | 11 |
| | | 11 |
! ! N [ 0 !
B I ]
| i I
Mimolette ! I Petit suisse sucré ! Chanteneige
b e e e 11 l
S B 1
| 11 I
: | :
Fruit de saison ! I Tarte au citron I Fruit de saison
| i I
| 11 I
e e ———— e 1
" = Plats
) Ignéc(I)i;ar;istl;\ique w};@ Label Rouge %?ﬁ (D::;iritBleu Blanc composés
protégée it ) i
ﬁ Plat élaboré par nos chefs @ Filiere marine Certificatio
® Plat contenant du porc engagée .

Origine U.E.




5 Restaurant scolaire - DERVAL

Semaine 26 du lundi 22 juin au vendredi 26 juin 2026
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Semaine 27 du lundi 29 juin au vendredi 3 juillet 2026
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