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MARDI MERCREDI VENDREDI

' FaN
I .
3 I Salade de mais et de coeur
Taboulé ! i
! de palmier
I
I
N N S |
i 1 T
| . | | Emincés de dinde sauce | | Filet de colin MSC sauce
I Tortilla d'omelette I o I .
! ! aux épices ! citron
| | 23 | Sa.
| | | e
P d :.

Gratin de choux fleurs et g’é
pomme de terre

Julienne de légumes

carottes BIO, choux fleurs, céleri,

[y =R g 1= ) 1) = A —p———

| 11 I

| 11 I

i i l || , o
Fruit de saison i i 1 Purée de pomme fraise |
| 11 I

| 11 I

| 11 I

I 1 I
I 1 I
| L |
i Fruit de saison I i Fruit de saison
I 1 I
I 1 I
I 1 I
b 11 L e e T T 1
& *
w[ Label Rouge gfgﬂ,ﬁf-"’,c% Produit Bleu Blanc Produit biologique Plats
® Plat cont: td 4“' =y Coeur composés
at contenan uporc |, . o .
@ Plat élaboré par nos chefs @ péche durable Produit AOP
' Certificatio

Origine U.E.

*
*




Restaurant scolaire - DERVAL .

200 OOO
DE RESTAURATION
O | GouT [PARTAGEY PROXIMITE

Semaine 48 du lundi 24 novembre au vendredi 28 novembre 2025
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Semaine 50 du lundi 8 décembre au vendredi 12 décembre 2025
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