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Restaurant Scolaire - DERVAL

DE RESTAURATION

Semaine 9 du lundi 24 février au vendredi 28 février 2025
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Restaurant Scolaire - DERVAL

Semaine 10 du lundi 3 mars au vendredi 7 mars 2025
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DE RESTAURATION
[FGOUT [BARTAGE ] ProXIHITE
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Restaurant Scolaire - DERVAL OCEA

DE RESTAURATION
| GOUT [RARTAGE/ PROXIHITE]

Semaine 11 du lundi 10 mars au vendredi 14 mars 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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CEANE Restaurant Scolaire - DERVAL

DE RESTAURATION

Semaine 12 du lundi 17 mars au vendredi 21 mars 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Restaurant Scolaire - DERVAL

Semaine 13 du lundi 24 mars au vendredi 28 mars 2025

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI
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DE RESTAURATION
GOUT [PARTAGEY PROXIMITE

Restaurant Scolaire - DERVAL

Semaine 14 du lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025
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