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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



Restaurant scolaire

Semaine 36 du lundi 6 septembre au vendredi 10 septembre 2021

MARDI
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“~———" DE RESTAURATION
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



: OCEANE
Restaurant scolaire > Dt RESTAURATION

FROXIMIT

Semaine 37 du lundi 13 septembre au vendredi 17 septembre 2021

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Restaurant scolaire

Semaine 38 du lundi 20 septembre au vendredi 24 septembre 2021

MARDI

Carottes rapées
vinaigrette

Chipolatas
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* Plats composés
** Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



Restaurant scolaire

Semaine 39 du lundi 27 septembre au vendredi 1 octobre 2021
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& i ,ﬁ/ Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Restaurant scolaire

Semaine 40 du lundi 4 octobre au vendredi 8 octobre 2021
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Tomate
mozzarella basilic frais

Gnocchis
sauce pesto * a part

Panna cotta
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



I
1
Salade de fond |
d'artichaut au thon i
|

1

I

Restaurant scolaire

SEMAINE DES SAVEURS

Semaine 41 du lundi 11 octobre au vendredi 15 octobre 2021

MARDI

Carottes rapées

\EMOn

MERCREDI

JEUDI

OCEANE

“———" DE RESTAURATION

VENDREDI

Salade d'agrumes

I 1
1 1
I 1
| i
I au citron @ I
| i
I : 1
: o (Pates, dés de tomatek; carott;s, mais, dés de : Laitue, pamplemousse, mandarine, tomate, vinaigrette)
L e e e 1 . L e e e I concombre, vgtte) a
| [~ TTTT T T T ST T T
| l i | i
Moelleux de poulet . 1 Filet de poisson sauce facon
| dep I Jambon grill i i b con Lasagnes *
! au jus ! ! I beurre blanc !
I I I 11 1
| 1 1 11 1
I I I 11 1
S ] e L d
ittt 1 e it ] [TTT T s e s e e bl
I I I 11 1
| i i L i
! Blé & la tomate ! Gratin de brocolis ! I Purée de panais ! -
| 1 1 11 1
I I I 11 1
| 1 1 11 1
I I I 11 1
| 1 1 11 1
e e e ] S T S, .
e | ettt Y sty |
| i i L i
: Camembert ! Edam ! I Blchette de chévre ! Petit suisse sucré
| 1 1 11 1
e 1 g 1 l_____________________:___I
P I Y
I T ) 1 1 11 i
| G | | i o N
| " Orange i Compote i i Tarte au citron | Compote
1 I 1 11 1
| 1 1 11 1
1 I 1 11 1
N | N S S |
TN i, e ,
A v *
Plat végétarien %gAﬁ Viande bovine d'origine frangaise 5;%/: Viande de porc francaise "ﬂ/ Recette du chef - Plats composés
- = Nt % Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



Restaurant scolaire

Semaine 42 du lundi 18 octobre au vendredi 22 octobre 2021
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



