Restaurant scolaire - Derval ‘L 3255

Semaine 36 du lundi 31 aolt au vendredi 4 septembre 2020
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* Plats composés
** Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



Restaurant scolaire - Derval ‘L

Semaine 37 du lundi 7 septembre au vendredi 11 septembre 2020
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** Sans sauce

= Plat végétarien

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



. OCEANE
Restaurant scolaire - Derval <> DE RESTAURATION

| GOUT [FARTRBE FROXIMITE

Semaine 38 du lundi 14 septembre au vendredi 18 septembre 2020

i MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



Restaurant scolaire - Derval

Semaine 39 du lundi 21 septembre au vendredi 25 septembre 2020
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Fruit de saison

%‘V‘ (: Viande bovine d'origine frangaise ﬁ.ﬂs{: Viande de porc frangaise

* Plats composés
** Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Restaurant scolaire - Derval

Semaine 40 du lundi 28 septembre au vendredi 2 octobre 2020
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MERCREDI JEUDI

OCEANE
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Restaurant scolaire - Derval

Semaine 41 du lundi 5 octobre au vendredi 9 octobre 2020
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Gnocchis
sauce tomate basilic *
(sauce a part)

Yaourt sucré
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“———" DE RESTAURATION
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Betterave sauce bulgare
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Fruit de saison

Plat végétarien %‘V (: Viande bovine d'origine frangaise ﬁ.ﬂs{: Viande de porc frangaise “"‘g/ Recette du chef

* Plats composés
** Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Sauce : pomme, cidre, oignons, fond, roux

Restaurant scolaire - Derval

Semaine 42 du lundi 12 octobre au vendredi 16 octobre 2020
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sauce : tomate, persil, oignon, fumet, roux, vin blanc,
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



